
Menü vom 22. Juni bis 26. Juni 2026 | KW 26

MONTAG

Gefüllte Hähnchenbrust 
Grillgemüse | Duftreis

Gaisburger Marsch
Rindfleisch | Spätzle | Kartoffel | 
Gemüse

Veganes Chili Sin Carne
Bohnen | Mais | Paprika | Baguette

Obstauswahl

Allergene und Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
AW: Gluten, Weizen AR: Gluten, Roggen AG: Gluten, Gerste AH: Gluten, Hafer AD: Gluten, Dinkel B: Milch, Laktose C: Krebstiere D: Fische E: Weichtiere F: Eier G: Senf H: Sesamsamen I: Soja J: Sellerie KM: Mandeln KH: Haselnüsse
KK: Cashewnüsse KPE: Pecannüsse KPA: Paranüsse KPI: Pistazien KMC: Macadamia-/Queensland-Nüsse KW: Walnüsse L: Erdnüsse M: Schwefeldioxid, Sulfit N: Lupine
1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstärker 5) Geschwefelt 6) Geschwärzt 7) Phosphat 8) Süßungsmittel 9) Gewachst 10) Phenylalaninquelle 11) koffeinhaltig 12) chininhaltig 13) taurinhaltig

Hähnchenkebab
Salat | Fladenbrot | Joghurtsoße

Allgäuer Käsespätzle
Zwiebelschmelze

Fleischkäse 
Rahmspinat | Kartoffeln

Zanderfilet
Filderrahmkraut | Reis

Hausgemachte  
Spinat-Fetaknödel
Karottensoße

Linsen und Spätzle 
Saitenwürstle

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

frischewerk – Bowls & Greens  |  9,80 €

feuerwerk – Grill & Glut  |  12,80 €

heimatwerk – Regional & Klassisch  |  9,80 €

kultwerk – Vielfalt & Lieblinge  |  10,50 €

Dessert  |  2,00 €

Traditionsbowl
Kartoffelsalat | Fleischküchle | 
Gurke 

Indische Bowl
Reis-Curry | scharfes Hähnchen | 
Raita

Obstauswahl Obstauswahl

Nicoise Bowl
Kartoffeln | Thunfisch | Paprika | 
Bohnen | Ei

Falafel Bowl
Hummus | Ofenbrot

Auf Grund einer Veranstaltung  
geschlossen.

Grillkäse
Ofengemüse | Kartoffel |  
Schmanddip

Hausgemachtes Piccata  
vom Seelachs
Tomatenspaghetti

Rindergulasch
Breite Bandnudeln

Obstauswahl

–

–

–

–


