
Menü vom 1. Juni bis 5. Juni 2026 | KW 23

MONTAG

Geschnetzeltes vom
Landschwein Züricher Art
Champignons | Sahnesoße | Rösti

Poulet Basquaise
geschmorte Hähnchenkeule |
Paprika-Soße | Kartoffeln

Spaghetti
Tomaten-Ricottacreme |
Basilikum

Fruchtjoghurt
Schokoladenraspel

Allergene und Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
AW: Gluten, Weizen AR: Gluten, Roggen AG: Gluten, Gerste AH: Gluten, Hafer AD: Gluten, Dinkel B: Milch, Laktose C: Krebstiere D: Fische E: Weichtiere F: Eier G: Senf H: Sesamsamen I: Soja J: Sellerie KM: Mandeln KH: Haselnüsse
KK: Cashewnüsse KPE: Pecannüsse KPA: Paranüsse KPI: Pistazien KMC: Macadamia-/Queenslandnüsse KW: Walnüsse L: Erdnüsse M: Schwefeldioxid, Sulfit N: Lupine
1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstärker 5) Geschwefelt 6) Geschwärzt 7) Phosphat 8) Süßungsmittel 9) Gewachst 10) Phenylalaninquelle 11) coffeinhaltig 12) chininhaltig 13) taurinhaltig

Pinsa
Tomate  | Mozzarella |  
Schinken | Salami

Cremige Reispfanne
Brokkoli | Pilze | Kräuter

Zartes Putensteak
Gemüse Julienne | Pfeffersoße | 
Butternudeln

Schwabenteller
geschmälzte Maultaschen |
Fleischküchle | Filderkraut
Spätzle | Rahmsoße

Penne all’arrabbiata
frisches Gemüse | Tomatensugo | 
Chili | Grana Padano

Hausgemachte Paprikaschote
gefüllt mit Rinderhackfleisch |
Tomatensoße | Reis

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

frischewerk – Bowls & Greens  |  9,80 €

feuerwerk – Grill & Glut  |  12,80 €

heimatwerk – Regional & Klassisch  |  9,80 €

kultwerk – Vielfalt & Lieblinge  |  10,50 €

Dessert  |  2,00 €

Turbo Salatbowl
Couscous | Zucchini |
Hummus

AW, I, J

Spargel Bowl
Blattsalate | Spargel |
Erdbeer-Dressing

N

AW, B, J, M AW, AG AW, BF, G, J

AW, B, J B, F, J AW, B, G, J, 3, 7

AW, B, F, J AW, B, F, J, M AW, B, F, G, J

AW, B, J, M

Topfencreme
Pfirsich

Panna Cotta
Erdbeersoße

Hähnchen Bowl
Avocado-Creme | 
gegrillte Salatherzen

2, 3

Wir wünschen einen  
schönen Feiertag

Brückentag

B B



Menü vom 8. Juni bis 12. Juni 2026 | KW 24

MONTAG

Rinder-Köfte aus dem Backofen
Gemüse-Bulgur |
Joghurt-Dip

Hühnerfrikassee
in feiner Sahnesoße I Karotten-
Erbsengemüse I Butterreis

Ragout von Waldpilzen
in Kräutersoße | hausgemachte
Semmelknödel

Käsesahne-Dessert

Allergene und Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
AW: Gluten, Weizen AR: Gluten, Roggen AG: Gluten, Gerste AH: Gluten, Hafer AD: Gluten, Dinkel B: Milch, Laktose C: Krebstiere D: Fische E: Weichtiere F: Eier G: Senf H: Sesamsamen I: Soja J: Sellerie KM: Mandeln KH: Haselnüsse
KK: Cashewnüsse KPE: Pecannüsse KPA: Paranüsse KPI: Pistazien KMC: Macadamia-/Queenslandnüsse KW: Walnüsse L: Erdnüsse M: Schwefeldioxid, Sulfit N: Lupine
1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstärker 5) Geschwefelt 6) Geschwärzt 7) Phosphat 8) Süßungsmittel 9) Gewachst 10) Phenylalaninquelle 11) coffeinhaltig 12) chininhaltig 13) taurinhaltig

1937 Hamburger
saftiges Rinder-Patty I hausgemachte 
weiße BBQSoße | Tomate | Gurke | 
Zwiebeln | Salat I Wedges

Spaghetti mit Bolognese
Rinder-Hackfleisch |  
Tomaten Sugo | Grana Padano

Aloo Gobi
Indisches Kartoffel-Blumenkohl-
curry I Kreuzkümmel | Fladenbrot

Thailändische Mienudeln
Hähnchenstreifen | Pak-Choi |
Möhrenstreifen | grüne Curry-Soße

Schwäbische Linsen
Eierspätzle I Saitenwürste
(alternativ Geflügelsaiten)

Gebackene Frühlingsrolle
„Süß-sauer“ 
buntes Wok Gemüse | Chili-Dip | 
Reis

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

frischewerk – Bowls & Greens  |  9,80 €

feuerwerk – Grill & Glut  |  12,80 €

heimatwerk – Regional & Klassisch  |  9,80 €

kultwerk – Vielfalt & Lieblinge  |  10,50 €

Dessert  |  2,00 €

Vegane Bowl
Grünkohl-Hanfbällchen | Wurzel-
gemüse | Pflücksalat | Walnüsse 

AW, KW, J

Mediterrane Bowl
Grillgemüse | Feta |
Oliven-Dressing 

AW, B, F, J AW, B, F, J, G

AW, B, J AW, B, F, J AW, G, F, J

AW, B, F, J AW, B, J, H AW, I, J

B

Milchreis
rote Früchte

Nugatcreme

Salat Bowl
Bulgur | Artischocken | marinierte 
Pilze | Schmand-Dip

AW, B, J

Summer Bowl
Blattsalate | Melone | 
Ziegenkäse | Karamell

L

Gemüse Power Bowl
Rote Beete | Karotten | Blumenkohl | 
Kohlrabi | Himbeer-Dressing

H

Pinsa nach Art des Hauses

AW, B

Gemüse-Lasagne
Gemüse I cremige Béchamel |
Tomatensoße

AW, B, F, J

Geschmortes Pollo Fino
Bratensaft I Romanesco I
Kartoffelstampf

B, J

Schokoladenpudding

B, I

Gefülltes Schweinesteak
Spinat | Tomate | Käse |
Rahmsoße | Petersilienkartoffeln

AW, B, J

Maultaschen
Zwiebelschmälze | Bratensoße |
Kartoffelsalat

AW, B, F, G, J

Wiener Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Zimt-Zucker

AW, B, F

Himbeerdessert

B, JB B, F, KH

I

AW, B, F, J


